
Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
SOEPEN 

 
Romige mosterdsoep met spekjes 

€ 4,75 
 

Tomatensoep met kipfilet en prei 
€ 4,75 

 

Visbouillon met noodles en gamba’s 
€ 4,50 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle soepen worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
VOORGERECHTEN 

 
Williams peer gevuld met geitenkaas, 

omwikkeld met spek  
€ 7,50 

 

Huisgemarineerde rundercarpaccio met pijnboompitjes 
en oude kaas 

€ 9,25 
 

Huisgemaakte miniloempia’s gevuld met garnalen, 
met dipsaus van yoghurt en limoen 

€ 8,75 
 

Gefrituurde Riperkritekaas met frambozensiroop 
€ 7,50 

 
Culinaire compositie met gerookte zalm en zalmfilet 

€ 8,50 
 
 
 

Alle voorgerechten worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter 
 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
VIS 

 
Gebakken snoekbaarsfilet, 

omwikkeld met Ardennerham 
€ 18,50 

 

Op de huid gebakken doradefilet met gamba’s 
€ 18,50 

 

In roomboter gebakken slibtongetjes 
€ 19,50 

 

Lauwerslandschotel met gebakken mosselen, 
slibtongetjes en snoekbaars 

(min. 2 personen) 
€ 19,50 per persoon 

 

Zalmfilet met speksnippers en dragon vinaigrette 
€ 18,50 

 
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur, groenten en salade. 
 
 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 

VLEES 
 

Entrecôte van Schotse Hooglander van de grill, 
met kruidenboter 

€ 19,50 
 

Stoofpotje van Schotse Hooglander 
€ 17,00 

 

Roergebakken kip met tomaat, pesto en ui 
€ 16,50 

 

Varkenshaasmedaillons met geitenkaas, 
omwikkeld met spek 

€ 18,50 
 

Schnitzel met gebakken champignons, spek en ui 
€ 16,00 

 

Hertenbiefstuk met gecaramelliseerde rode uienjus 
€ 24,50 

 
 
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur, groenten en salade. 
 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
FRYSK MENU 

 
Fryske moster sop mei spek 

(Friese mosterdsoep met spekjes) 
 

*** 
Bargehazze mei Beerenburgjus opmakke mei prûmen  

(Varkenshaas met gebonden Beerenburgjus,  
opgemaakt met pruimen) 

 

*** 
Sûkerbôleiis mei kanielsaus 

(Suikerbroodijs met kaneelsaus) 
 

€ 23,= 
 

CULINAIR MENU 
 

4-gangen culinaire verrassing met vis 
of 

4-gangen culinaire verrassing met vlees 
€ 32,50 per persoon 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur, groenten en salade. 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
KINDERMENU 

 
Kipnuggets met pommes frites en appelmoes 

€ 5,75  
 

Frikandel met pommes frites en appelmoes 
€ 5,75  

 
Kroket met pommes frites en appelmoes 

€ 5,75  
 

Kinder pannenkoek met stroop en poedersuiker 
€ 4,50 

 

Kinderijsje 
€ 2,75 

 
 
 
 
 
 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
VEGETARISCH 

 
Gefrituurde Riperkritekaas met frambozensiroop 

€ 14,50 
 

Gegratineerde geitenkaas op een bedje van rucolasla 
met noten en honing 

€ 14,50 
 

Huisgemaakte loempia, gevuld met noodles en 
groenten, geserveerd met diverse dipsausjes 

€ 14,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur, groenten en salade. 
 



Hotel Café Restaurant 
‘de Posthoorn’ 

 
NAGERECHTEN 

 
Huisgemaakt Mon Chou taartje 

€ 7,25 
 

Sinaasappel pannacotta met rode vruchten saus 
€ 6,75 

 

Dame Blanche 
€ 5,50 

 

Nougat parfait 
€ 6,75 

 

Huisgemaakt suikerbroodijs met Boerenjongens 
€ 6,75 

 

 


